
 

ANTIPASTI          € 

 

 

TARTARE DI MANZO SOFFICE E CROCCANTE                    20 

Spuma di Lemongrass e Salsa Verde (1-3-4-6-9-10-12) 

 

VENTRESCA DI TONNO ROSSO IKEJIME        23 

Lampone e bottarga di muggine (1-4-6-9)                                                                                              

                                                                

RAMEN DI SOTTOBOSCO (11-6-9)         25 

              

OSTRICHE E FAGIOLO VERDON         22 

Miseria e Nobiltà s’incontrano (1-4-6-10-14)  

 

PETTO DI POLLO “SCUDELLARO”         22 

Miso, nocciole, erbe e fegatini (1-8-9-12)  

 

 

 

PRIMI            

 

FUSILLONI “MASSI”                                   20                                                                                                      

Monte Veronese, pepe e curry verde (1-7) 

 

TORTELLI CARCIOFI           25 

Gamberi rossi crudi e rabarbaro (1-2-3-4-7-9-12)       

 

RISOTTO CARNAROLI “LA FAGIANA”        22                                                                               

Zucca, zenzero, foie gras d’anatra e caffè d’Etiopia (7-9-12)                 a persona   

(minimo 2 persone) 

                 

TORTELLINI IN BRODO DI BUCCIA DI PATATA       20 

Con Fagioli Borlotti e anguilla affumicata (1-3-4-6-7-9)       

                                                                                                   

SPAGHETTONE “MASSI” AL VINO RABOSO        22 

Radicchio di Treviso essicato e ricotta affumicata (1-7-12) 

  

 

 

 
 

 

 

LE MEZZE PORZIONI VENGONO CONTEGGIATE AL 60%       
     

I nostri  piatti possono 

contenere allergeni 

Per informazioni rivolgersi al 

personale 

COPERTO            5 



 

SECONDI           € 

            

 

FILETTO DI MANZO ALLE FOGLIE DI VITE COTTO NEL SALE                                                     39               

Bernese al Prosecco              a persona 

Spuma di sedano rapa, aceto di acero e semi tostati (3-7-11-12)         

(minimo 2 persone) 

    

RICCIOLA, RICCIOLA, RICCIOLA (1-3-4-6-7-9-12)        40 

                     

UOVO ARCOBALENO           36 

Avocado, cipollotto e peperoncino (1-3-7-9-10-12)        

  

AGNELLO            38 

Scarola, puntarelle e acciughe (1-4-6-9-12)        

  

L’ OCA E IL MARE (1-2-3-4-7-9-10-12-14)         38 

      

 

DOLCI            

 

TIRAMISÙ DI TREVISO DELLE BECCHERIE (1-3-6-7-8-11)       9 

(MARSALA SUPERIORE ORO RISERVA 2004 MARCO DE BARTOLI)     15 

 

FRITTELLA DELLE FIERE          10 

Cremoso alla gianduia, mandarino e crema ghiacciata latte e spezie (1-6-7-8) 

(PASSITO DI PANTELLERIA “BUKKURAM” PADRE DELLA VIGNA 2012 MARCO DE BARTOLI)     15 

 

TORTELLI AL CACAO           10 

Ricotta affumicata e infuso di fiori di ibisco (1-6-7-10)       

(COCKTAIL “FARFALLA ROSSA”)         15 

                        

PERE, PEPE E MERINGA (1-3-8)          10 

(LIQUEUR DE POIRE WILLIAMS AU COGNAC E CHAMPAGNE)                    20

                                     

CASTAGNE, PASSION FRUIT E LIQUIRIZIA (1-3-7-8)       10 

(AMARO FELSINA SCHIAVO TONIC)         12 

 

 

 
1 Cereali contenenti glutine come 
grano, segale, orzo, farro, kamut, i 
loro ceppi derivati e i prodotti derivati 

4 Pesce e 
prodotti a base 
di pesce 
 

7 Latte e prodotti a base 
di latte / incluso lattosio 

10 Senape e prodotti a base di senape 
 

13 Lupino e 
prodotti a base 
di lupini 

 
2 Crostacei e prodotti a base di 
crostacei 

 
5 Arachidi e 
prodotti a base 
di arachidi 
 

 
8 Frutta a guscio come 
mandorle, nocciole, noci, 
pistacchi e i loro  prodotti 

 
11 Semi di  sesamo e prodotti a base di sesamo  

 
14 Molluschi e 
prodotti a base 
di 
molluschi 
 

 
3 Uova e prodotti a base di uova 

 
6 Soia e prodotti 
a base di soia 

 
9 Sedano e prodotti a 
base di sedano 
 

12 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni 
superiori al 10mg/kg o 10mg/L in termini di anidride 
solforosa totale 
 

 


